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武蔵野美術大学視覚伝達デザイン学科卒業

株式会社宣研入社　高島屋の広告SP制作

株式会社FNC入社、取締役

新宿区四谷にギャオスグラフィックス設立

渋谷区千駄ヶ谷に移転　

港区芝公園に移転

中央区銀座に移転

髙島屋およびグループ各社、

王子製紙およびグループ各社

紀文食品、大冷、その他

主なクライアント

広告、販促、商品開発、企業・ブランド開発等の企画・制作業務



Corporate Identity, Bland Identity
MANABE KOHIKAN & KOHIKAN



Corporate Identity
NAKAMURA LOGISTICS

APRICATION SYSTEM

アプリケーションシステムは、ベーシックシステムの個

別案件への適用を示したものです。

あらゆる視覚コミュニケーション活動を通じてコーポレ

ートアイデンティティを正しく表現していくことが望ま

れますが、その目的を効率よく果たすためには、統括的

なビジュアル管理が重要です。ビジュアル管理とは、多

くの媒体のデザインスタイルを、一貫したシステムによ

り統一することです。「ベーシックシステム」で規定さ

れた基本デザイン要素をもとに、媒体ごとにその特性を

活かしながら、相対的に統一したイメージが形成される

ようシステム展開してください。本項ではその一例を紹

介します。

Nakamura Logistics Inc.
Corporate Identification
Design System

Mar.. 2003

CIシステムの構造

CIデザインシステムは、イメージを創るもとにな

る要素（ベーシックエレメント）を、さまざまな

適用要素（アプリケーションアイテム）に統一的

に展開すると言う考え方から成り立っています。

CIデザインシステム

コーポレート シンボル

コーポレート ロゴタイプ

コーポレート カラー

コーポレート ステートメント

グラフィック エレメント

指定書体（フォント）

社章

ベーシックエレメント

アプリケーションアイテム

ステーショナリ

標識・看板

車両・船舶

包装・容器

商品

建物・設備

ユニフォーム

広告・宣伝物

DIC149 DIC121 DIC126
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BASIC SYSTEM

ベーシックシステムは、CIを構成する基本デザイン要素

を規定したものです。基本デザイン要素は、全てのビジ

ュアルコミュニケーション活動の核となる物で、コーポ

レートシンボル、コーポレートカラー、コーポレートグ

ラフィックエレメントなどがあります。これらの基本要

素をその形や色などの表現を変えることなく、視覚表現

上同一のイメージで処理し、反復使用していくことで一

定のコーポレートイメージを形成していくことかできま

す。規定された使用基準を遵守し、全ての媒体に正しく

展開することで、望ましいコーポレートイメージを形成

し、維持することができます。



Corporate Symbol & Logo
G+(CS110TV)



Corporate Symbol & Logo
AMUSE SOFT ENTERTAINMENT

東京都渋谷区桜丘町 20-1 渋谷インフォスタワー8F
Phone:03-5457-3346  Fax:03-5457-3347  〒150-0031
E-mail:miyashita@amuse-s-e.co.jp

宮下昌幸
代表取締役　社長

Masayuki Miyashita



Corporate Symbol & Logo
GOOD LIVE (trading company,Takashimaya Groupe),  RT CORPORATION (food service company,Takashimaya Groupe)



Brand Symbol
TSUKISHIMA SOKO



Bland Logo, Campaign Logo

インターネット最新情報活用マガジン

業界初！ パチプロ育成シュミレーションゲーム業界初！ パチプロ育成シュミレーションゲーム

～パチプロへの道～

Windows95版

®

新登場

デジタルカメラ



Bland Logo, Campaign Logo

®



Corporate Brochure
OJI PAPER (for engineer)

「Sustainable」とは、「持続可能な」という意味です。地球の環境や資源にとって健全な

技術開発によって、持続可能な循環型社会を構築しよう、という私たちの未来のあり方を

示す言葉として、最近、よく使われています。森からチップへ、チップからパルプへ、パルプから

紙へ、紙はまた紙へ。森には新たな木を。王子製紙は「Sustainable」にまじめです。

採用担当連絡先
人事部採用担当 〒104-0061東京都中央区銀座4-7-5 フリーダイヤル0120-112-732

http://www.saiyo.oj ipaper.co. jp

【会社概要】

創業：1873年（明治6年）

資本金：1,039億円

売上高：1兆3,184億円（08年3月）

従業員数：20,056名（08年3月）

事業内容：紙パルプの製造・加工ならびに販売

グループ会社：王子板紙（株）、王子特殊紙（株）、王子ネピア（株）、

王子チヨダコンテナー（株）など、子会社223社・関連会社80社

【拠点】

●本社：本館・1号館（東京都中央区銀座）

●総合研究所：東雲（東京都）、尼崎（兵庫県）、亀山（三重県・森林資源研究所）

●工場

北海道／釧路工場、苫小牧工場

静岡県／富士工場

愛知県／春日井工場

兵庫県／神崎工場

鳥取県／米子工場

広島県／呉工場

徳島県／富岡工場

宮崎県／日南工場

※その他グループ会社の工場全国に多数

●営業支社

札幌、仙台、名古屋、大阪、福岡

●海外拠点

オーストラリア、ニュージーランド、ドイツ、ブラジル、

中国、タイ、ベトナム、ラオス、スイス、カナダ、アメリカ

製紙産業は時代を先取りする典型的な装置産業です。スタジアムよりも広大な敷地に建つ巨大な工場には、

ボイラーやタービンなどの発電設備がうなりを上げ、製紙に必要な機械、電気、化学のプラントが立ち並んでいます。

そのどれもが、日常生活では接することのないスケール感をもち、同時に、緻密な最先端技術の粋が組み合わされ、高品質な製品を生産しています。

エンジニアの情熱が注がれたプラントは、王子製紙の命であり、経営の主軸です。そこには、技術者冥利に尽きる、あらゆる仕事が凝縮されています。

専攻分野を活かしたい、あなたのあくなき探究心と自己実現に応える活躍のフィールドは、ここにあります。

巨大なプラントには、
技術者の魂が充ちあふれている。

求められるのは、幅広い知識と技術革新への意欲。
課題は尽きないが、そこにやりがいと醍醐味を感じる。

現状に満足せず前に進む。
そこに130年以上の歴史をもつ企業の意志をみる。
振角 圭一 （2006年入社）
理工学研究科　機械工学専攻卒業

春日井工場でマシンコーターと格闘中です。
10号マシン・3号コーターは高効率で紙切れトラブルも少ない理想に近いマシンですが、
その中から問題点を探し出し改善するというのが私の仕事です。
常に良い品質の紙をつくる。1分1秒のロスを減らす。そのために問題を解決し
最高のマシンに近づけていく。簡単ではありませんがやりがいがあります。

厳しくも温かい先輩たちのサポートがある現場。
絶好の環境で力を蓄える。
藤井 太志 （2007年入社）
工学研究科　電気電子工学専攻卒業

質問には丁寧に答えてくれ、間違えた作業や考え方は厳しく指摘してくれる。
若手社員を育成しようという雰囲気にあふれる会社です。
現在のスタッフ業務を通じて、現場の人とのつながりを深め、技術的な知識を増やし、
大きな設備や改造工事の設計に挑戦していきたい。
毎日の仕事の充実こそ、将来への力になると確信しています。

困難であるほど、面白さを実感できる。
プラントエンジニアは幸福な仕事。
時任 博之 （2007年入社）
工学部　機械工学科卒業

主な業務は工場内のあらゆる設備の更新・改善です。現場に足を運び、
情報を集め、重要な要素を抜き出してゆく、とても根気のいる仕事です。
しかし自分の設計した設備が実際に導入され、
時間をかけて検討した設備を試運転し、動き出した瞬間は感無量！
仕事の醍醐味とはこういうことかと感じます。

ひとつ間違えると減産につながる。
緊張感をもって、業務に携わる。
長岡　雅樹 （2004年入社）
理工学研究科 電気電子工学専攻卒業

主な仕事は電気工事です。水銀灯の工事や、回収ボイラーの
制御用シーケンサー更新など工場心臓部の工事まで様々ですが、
事前の計画が最も重要であることは、いずれの場合も変わりません。
完了後に反省をすることで次の工事の改良点を見いだすことができる。
自分を成長させてくれるのは、日々の業務の積み重ねです。

王子製紙がもっと身近になる話題をダイジェストでお届けします。

木材原料を自分たちで植える。
国内700ヶ所、19万haという大阪府の面
積に相当する社有林があります。海外植
林地においては18万haの社有林を保有
しており、今後も積極的な拡大を予定し
ています。自分で使う分は自分で植える。
王子製紙は「森のリサイクル」を推進して
います。

専攻から、あなたにふさわしい活躍のステージと出会ってください。

＊上記、専攻分野別のマトリックス表は、ひとつのキャリアモデルであり、すべての方に該当するものではありません。
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生物・遺伝子工学

●

●

新しい紙の原料の60％は紙。 製紙産業は、循環型産業。
製紙原料となる木材チップは、非常に優れ
た原料です。例えば、紙にならない繊維以
外の部分を溶解して濃縮すれば「黒液」と
いう燃料となり、石油などの節約に役立っ
ています。化石燃料と比べ、極めて短時間
で再生可能な原料で、植林活動を続ける
限り、枯渇することはありません。

ネピアもサーモンも王子ブランド。
王子製紙グループには、紙だけでなく、多
種多様な事業を展開している会社がたく
さんあります。中でも皆さんがよくご存知
なのはネピアのティシュかもしれません
ね。他にも、スモークサーモンを作る会社
もあり、王子ブランドはじつに多彩です。

時速100kmでも破れない抄紙技術。
紙を製造する機械を「抄紙機」と呼びます。
各工場では巨大な機械が24時間フル稼働
で紙を作り続けています。苫小牧工場にある
新聞用紙を作る抄紙機は毎分1,800ｍ。時
速に換算すると100ｋｍを超える速さです。あ
の薄い新聞用紙が破れることなく、想像を
超えた猛スピードで生産されています。

年間61億ｋｗｈの自家発電設備。
グループ全体の自家発電量は年間61億
ｋｗｈ。約450万人分の年間電力量（家庭
用）がまかなえます。発電の主力は工場内
の回収ボイラーによる火力発電。水力発電
も一部地域で使用しています。北海道の千
歳発電所は明治43年に竣工した現役最古
の水車と発電機を持つ発電所です。

王子製紙はスポーツも万能。
アイスホッケー部の創部は1926年（大正15
年）。全日本選手権では幾多の優勝を重ねた
古豪です。現在はアジアリーグに参加し、
2007-2008シーズンではアジアリーグチャン
ピオンに輝きました。春日井工場には野球部
もあり、2004年の都市対抗野球では念願の
優勝を果たし、2008年は準優勝しています。

レントゲンの透明感熱フィルムも。
放射線医療には、コンピューターを駆使し
たデジタル画像診断技術が活用されてい
ます。王子製紙はフォト用印画紙で培った
精密塗工技術と情報用紙設計技術を投
入して画像診断用透明感熱フィルムを開
発。ＣＴ、ＭＲＩ、ＣＲ等のデジタル診断画像
アウトプットに幅広く採用されています。

日本の洋紙産業の父、渋沢栄一。
王子製紙は、1873年（明治6年）、渋沢栄一
によって創業されました。欧州から帰国した
渋沢翁は日本の近代化に必要な産業のひ
とつに製紙業を挙げ、前身となる「抄紙会
社」を設立。正式に認可された、わが国最初
の株式会社となりました。渋沢翁は、日本の
歴史教科書にも登場する明治の偉人です。

機械工学系
機械力学・機械熱学・熱エネルギー工学・
機械材料・流体力学・蒸気工学など

機械設備の設計 パルプ生産技術

制御システム

環境管理技術

動力設備技術

抄紙・塗工技術

加工技術

■プラントにおける機電系・化学系の主な技術領域と役割

機械工学系

電気工学系

電子工学系

計装工学系

工業化学系

応用化 学 系

化学工学系

物質工学系

高分子化学系

化 学 系

物 理 学 系

生 物 学 系

農学系（林産等）

電気・電子工学系
電気エネルギーシステム・電力システム・
電子制御・パワーエレクトロニクス・通信工学など

計測工学系 自動制御・アドバンスト制御・ＡＩ・
エキスパートシステム・画像処理システムなど

化学系 化学エネルギー工学･熱化学･反応化学･
粉体工学など

読み終わった新聞や雑誌などは廃品回収
へ。紙の原料の60％以上にその古紙が使
用され、新たな製品として生まれ変わりま
す。王子製紙グループでは、「紙のリサイク
ル」、つまり、古紙の再生、古紙の利用拡
大を環境活動の柱のひとつに掲げ、国内
最大の古紙使用量を誇っています。

紙パルプの技術開発、機械設備の設計
を通じ、生産設備・機器の新設および改
良に先端技術を結集し、生産体制の充
実をつねに図ります。

クラフトパルプ、機械パルプ、古紙脱墨パ
ルプなど各種パルプを生産。それぞれに
異なった特徴をもつパルプを紙の特性・品
質に合わせて生産、配合・調整しています。

設備や生産プロセスに、ＡＩやエキスパー
トシステムなどを開発し、導入。コンピュ
ータによる自動制御化や自動計測システ
ム化を実現し、推進しています。

最新鋭の設備と、独自に開発した技術を
駆使することにより、環境の保全・改善に
万全を期して、地域社会との信頼関係
を着実に築いています。

薬品回収ボイラー、RPFボイラーなどの
汽力設備や、蒸気や水力による発電設
備の高効率化、プロセス全体の省エネ
ルギー化に積極的に取り組んでいます。

長い歴史の中で培われた高度な抄紙・塗
工技術によって、高品質な各種の紙を生
産。抄紙機などの各設備には、最新のエ
レクトロニクス技術が導入されています。

段ボール加工、板紙加工、薄葉紙加工、
フィルム加工、不織布加工といった多彩
な紙の加工技術の開発を展開し、社会
のニーズに的確に応えています。



Corporate Brochure
OJI PAPER (for generalist)



School Brochure
GAKUSHUIN WOMEN’S COLLEGE



Booklet
NTV

HAND BOOK 2005

日本テレビ放送網株式会社
〒105-7444　東京都港区東新橋1-6-1

関西支社
〒530-0003　大阪市北区堂島2-2-2

近鉄堂島ビル14階
TEL.06-6345-3321

名古屋支局
〒460-0003　名古屋市中区錦3-23-31

栄町ビル7階
TEL.052-951-3211

［発行］日本テレビ放送網株式会社
営業局営業推進部
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 Rating Data
日本テレビの世帯視聴率推移 2

2004年・年度世帯平均視聴率／年度世帯視聴率10年の推移［全日］［プライム］

日本テレビ レギュラー番組視聴率ベスト10［世帯］  4

各層に支持されているレギュラー番組視聴率［Ｃ層］［Ｔ層］ 5

各層に支持されているレギュラー番組視聴率［Ｆ１層］［Ｍ１層］ 6

各層に支持されているレギュラー番組視聴率［Ｆ２層］［Ｍ２層］ 7

 Sales Data
日本テレビのサービスエリア 8

関東エリア内 世帯数・区分別人口／視聴率基礎知識 9

テレビＣＭの種類/スポットＣＭの基本セールスパターン 10

テレビ営業の基礎用語 12

テレビのメディアパワー 14

地上波以外のメディア展開 15

地上デジタル放送 16

 Schedule
スポーツイベントカレンダー2005 開催スケジュール 20

Ｇカードスケジュール2005 22

男子プロゴルフトーナメント2005 開催スケジュール 24

女子プロゴルフトーナメント2005 開催スケジュール 25

日本テレビ事業局イベント2005 開催スケジュール 26

 Guide
日本テレビタワー 周辺案内図／階層図 28

日テレプラザ 30

日テレ局イベントでの営業販促企画 32

日本テレビのマルチユース事業展開 34
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ネットワーク一覧  36

日本テレビ 系列局一覧 37

日本テレビ 系列局 東京支社所在地 40

日本テレビ ハローページ 42

日本テレビのレギュラーパブリシティ 44

日本テレビ 2005年4月番組ネット・放送料金表 45
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※視聴率：ビデオリサーチ調べ（関東地区）　数値には標本誤差を含みます
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［年度世帯視聴率10年の推移］　全日

※2004年・年度平均：2004年3月29日（月）～2005年4月3日（日）

［年度世帯視聴率10年の推移］　プライム

全日
HUT 44.9%

プライム
HUT 67.3%

ゴールデン
HUT 68.3%

ノンプライム
HUT 38.5%

［2004年・年度平均世帯視聴率］
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NTV
TBS
CX
EX
TX
NHK
HUT

1995
10.8
8.3
9.3
7.0
3.3
8.1
46.0

1996
11.0
7.8
9.1
7.0
3.4
8.1
45.2

1997
10.9
7.8
9.1
7.0
3.5
7.7
44.5

1998
11.3
7.7
9.0
7.3
3.6
7.7
45.3

1999
11.3
7.9
9.1
7.3
3.6
7.4
45.4

2000
10.7
8.2
9.3
7.0
3.4
7.0
44.8

2001
10.2
8.2
8.9
7.3
3.7
7.6
45.1

2002
10.2
7.9
8.9
7.0
3.6
8.2
44.7

2003
9.7
7.7
9.2
7.1
3.6
7.4
44.1

2004
9.2
7.5
9.3
7.8
3.7
7.7
44.9

NTV
TBS
CX
EX
TX
NHK
HUT

1995
16.0
13.7
14.8
12.2
6.9
12.0
69.6

1996
16.3
14.0
14.2
12.3
7.2
11.7
68.9

1997
16.7
13.9
14.6
12.3
7.6
11.0
68.7

1998
16.7
13.7
14.9
12.0
7.7
11.3
69.2

1999
16.5
14.0
14.7
11.7
7.7
10.9
68.4

2000
16.2
14.0
14.8
11.0
7.3
10.5
67.5

2001
15.2
13.9
14.1
11.4
7.9
11.7
67.7

2002
14.9
13.3
13.6
11.6
7.3
12.6
67.0

2003
13.9
12.5
14.2
12.1
7.7
11.1
66.2

2004
13.5
12.9
14.0
12.3
7.7
11.8
67.3

日本テレビの世帯視聴率推移

※期間：2004年3月29日（月）～2005年4月3日（日）

※視聴率：ビデオリサーチ調べ（関東地区）　数値には標本誤差を含みます
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4 5

ごくせん

＊ 視聴率は2004年3月29日（月）～2005年4月3日（日）（ドラマは1クール）の30分以上の番組を対象とした平均視聴率です

ザ!鉄腕!ＤＡＳＨ!!

日本テレビレギュラー番組視聴率ベスト10 各層に支持されているレギュラ－番組視聴率

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

ごくせん 土曜21:00～ 28.0％

行列のできる法律相談所 日曜21:00～ 19.1％

ザ!鉄腕!ＤＡＳＨ!! 日曜19:00～ 17.4％

世界まる見え!テレビ特捜部 月曜20:00～ 17.3％

笑点 日曜17:30～ 17.2％

踊る!さんま御殿!! 火曜19:58～ 16.9％

１億人の大質問!?笑ってコラえて! 水曜19:00～ 16.5％

エンタの神様 土曜22:00～ 16.1％

光とともに…～自閉症児を抱えて～ 水曜22:00～ 15.5％

伊東家の食卓 火曜19:00～ 15.2％

1

2

3

4

5

ごくせん 土曜21:00～ 32.7％

名探偵コナン 月曜19:30～ 25.0％

世界まる見え!テレビ特捜部 月曜20:00～ 23.5％

ブラック・ジャック 月曜19:00～ 18.3％

犬夜叉 月曜19:00～ 17.3％

1

2

3

4

5

ごくせん 土曜21:00～ 32.5％

エンタの神様 土曜22:00～ 17.4％

名探偵コナン 月曜19:30～ 14.6％

世界まる見え!テレビ特捜部 月曜20:00～ 12.9％

ブラック・ジャック 月曜19:00～ 12.7％

名探偵コナン エンタの神様

／2004年・年度平均 ／2004年・年度平均

視聴率：ビデオリサーチ調べ（関東地区）　＊数値には標本誤差を含みます
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OJI SALMON

王子サーモン製品のご案内http://www.oji-salmon.co.jp

王子スモークサーモンは、全国有名デパート・専門店でお求めいただけます。

●詰め合わせ製品は、規格・仕様を予告なく変更することがございます。予めご了承ください。
本製品の賞味期限は、製品または化粧箱の外側に記載しております。

東京営業所

大阪営業所

名古屋営業所

北海道営業部

札幌営業所

苫小牧営業所

福岡営業所

〒104-0061　東京都中央区銀座3丁目7-12
ＴＥＬ：03-3561-1211　ＦＡＸ：03-3567-1059

〒530-0002　大阪市北区曽根崎新地2丁目3-3
ＴＥＬ：06-4798-9771　ＦＡＸ：06-4798-9772

〒450-0003　名古屋市中村区名駅南2丁目6-17
ＴＥＬ：052-589-8551　ＦＡＸ：052-589-8550

〒060-0001　札幌市中央区北1条西1丁目
ＴＥＬ：011-231-6996　ＦＡＸ：011-271-1018

〒060-0001　札幌市中央区北1条西1丁目
ＴＥＬ：011-231-6996　ＦＡＸ：011-271-1018

〒053-0812　苫小牧市有明町2丁目8-15
ＴＥＬ：0144-75-5231　ＦＡＸ：0144-75-5233

〒812-0025　福岡市博多区店屋町1-35博多三井ビル2号館5階
ＴＥＬ：092-283-8051　ＦＡＸ：092-283-8052

〒104-0061 東京都中央区銀座3丁目7-12　ＴＥＬ：03-3561-2331　ＦＡＸ：03-3567-1059

商品に関するお問い合わせは

0120-661-885
受付時間／平日ａｍ9：00～ｐｍ5：30

O j i  S a l m o n

美 し い 海 と 森 が つくっ た 、ナ チ ュラ ル グ ル メ で す 。

オスランドサーモン（ノルウェー）
アトランティックサーモン（ノルウェー） ベニ（アラスカ）

ベニ（カナダ）

キングサーモン（ニュージーランド）

サーモントラウト（チリ）

時鮭、秋鮭（北海道）

北海道をはじめノルウェー、カナダ、チリなど、王子のス
モークサーモンは世界の海から、脂ののった極上の鮭
を選りすぐっています。

世界の海から、最高の鮭を厳選

日本を代表するスモークサーモン・ブランドとして 職人の技で、極上のおいしさに

徹底した品質管理が守る、安心のブランド

王子サーモンの歴史を語る逸品、吟味した海の幸を
独自製法でつくった製品から、鮭のおいしさを再発見
する新しい味まで。王子サーモンでは自然の恵みを生
かすおいしさを追求しつづけています。

素材の持ち味を充分に生かすため、燻製用チップに
は広葉樹を選び20℃以下の低温で時間をかけて仕
上げます。じっくり燻すことで余分な水分が除かれ、豊
かな風味となめらかな食感が生まれます。

世界の海の厳選素材を、王子の知恵と技でもっとおいしく。

ロンドンではじめて味わったおいしいスモークサーモンが
北海道日高沖の鮭と知り、その感動的なおいしさを日本
でつくり、多くの人に楽しんでいただくために王子サーモ
ンは誕生しました。以来40年余、原材料と燻製チップにこ
だわり試行錯誤を繰り返し、ヨーロッパのスモークサーモ
ンを再現する味を実現。一流ホテルやレストランで愛され、
指折りのブランドと評価をいただいています。

王子のスモークサーモンは手作りの工程が多いため、
工場では関連法規の規定をはるかに超える厳しい基
準で、徹底した衛生管理を実施しています。

守りつづける味から、こだわりの自信作まで

王子のノルウェーサーモンは、主にオスランド
社から直輸入した“オスランドサーモン”を使用
しています。オスランド社は、ノルウェー漁業
庁が2007年度に創設した「環境賞」を最初
に受賞した企業。ノルウェー養殖業のパイオ
ニアとして、創業以来、水質保持などに努めて
きました。整備された環境で育ったオスランド
サーモンは、王子製品のおいしさの源です。

43

王子のスモークサーモンは、賞味期限内にお召し上がりください。
スモークサーモン本来の味わいをお楽しみいただけます。

王子サーモンのおいしさは、ノルウェー漁業庁「環境賞」を受賞した
オスランド社の、オスランドサーモンから生まれます。

65

森の深い薫りで極上の海の幸が、

繊細で豊潤、あざやかな味わいに生まれ変わります。

世界中から選び抜いた鮭を生かす

独自の燻製法で仕上げた贅沢な逸品をご堪能ください。

O j i  S m o k e d  S a l m o n
王子 スモークサーモン

ノルウェー・アトランティックサーモン

王子 スモークサーモン・ラウンド（半身）

ノルウェーで育った、最高品質と評価されている
大型のアトランティックサーモンを、王子の技術で燻製しました。

脂肪分が高いため、口の中でとろける絶妙な食感と、
オレンジ系の色が特徴です。

ノルウェー・オスランドサーモン（サーモントラウト）
ノルウェーで育った脂ののった極上サーモンを
北海道の広葉樹のチップで燻製しました。

アトランティックよりも赤い身色と、
白身魚のようなぷりぷりとした歯ごたえが持ち味です。
すっきりとした味わいに、燻製の薫りが引き立つ逸品です。

カナダ・ベニサケ
紅鮭の中でも最高品質といわれる

カナダ・バンクーバー沖の天然鮭を厳選し、燻製しました。
天然鮭ならではの美しいベニ色と、あっさりとした味わいが特徴です。

燻製の薫りと、ベニの持つおいしさ、
バランスのとれた風味をご堪能ください。
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DAIRE

札 幌 支 店

仙 台 支 店

高 崎 支 店

名古屋支店

名古屋支店

大 阪 支 店

広 島 支 店

広 島 支 店

福 岡 支 店

福 岡 支 店

CO:08045000000

■お問い合わせは

栄養分析（100g）・配合内容（％）栄養分析・配合表

商 品 名

本　社／東京支店　〒104-0052   東京都中央区月島2-3-1
TEL.03（3533）4495（代）FAX.03（3533）2402　ht tp: / / www2.dai-rei.co. jp

凍ったままで、
スピード調理！
ロスが少なく、ふっくらおいしい。
いいことづくめの画期的な冷凍魚、

新登場

安全・安心に配慮した
「トレース情報システム」導入

簡単＆おいしい！矢治長子先生の

アイディアレシピ集

〒060-0051 札幌市中央区南一条東1-3 パークイースト札幌5F
 TEL.011（218）0070（代） FAX.011（218）0101
〒981-3206 仙台市泉区明通3-29 （株）ヒューテックノオリン東北支店内2F　
 TEL.022（342）7021（代） FAX.022（342）7020
〒370-0851 高崎市上中居町379-4
 TEL.027（326）4111（代） FAX.027（326）4131
〒460-0003 名古屋市中区錦1-7-27 三同ビル錦8F
 TEL.052（218）6177（代） FAX.052（218）6182
〒920-0918 金沢市尾山町3-26 オリンピアビル9F
 TEL.076（210）7650（代） FAX.076（210）7652
〒567-0032 茨木市西駅前町5-8　茨木昭和ビル2F
 TEL.072（627）1005（代） FAX.072（627）1030
〒733-0011 広島市西区横川町2-7-19　横川メディカルプラザ4F
 TEL.082（532）8080（代） FAX.082（233）8133
〒760-0062 高松市塩上町2-4-9　三協ビル2F
 TEL.087（833）2923（代） FAX.087（833）2925
〒812-0041 福岡市博多区吉塚8-1-14 パンリバーズ6. 3号
 TEL.092（626）9222（代） FAX.092（626）9223
〒892-0824 鹿児島市堀江町12-1　
 TEL.099（226）5350（代） FAX.099（225）4405

■「楽らくクックシリーズ」の特長

今までの冷凍魚は凍ったまま調理すると「パサつく」「匂いが出る」「アク（カード）が出

る」などの問題点がありました。これらの課題を、低温・短時間で効率よく丁寧に生産

する製造工程や、徹底した鮮度管理で解消し、凍ったままでおいしく調理できるよう開

発したのが「楽らくクックシリーズ」です。また、クロレラエキス、pH調整剤の活用、包材

の形状など数々の工夫を凝らし、風味や食感の向上にも努めました。

従来の冷凍魚と「楽らくクックシリーズ」の比較

冷凍魚をおいしく調理していただくにあたり、これまで最大の課題となってい

たのが「解凍」でした。正しく解凍されないまま、もしくは解凍せずに調理さ

れたために、商品本来のおいしさが十分に伝わらない。お客様からも「面倒」

「わからない」というお声を多数頂戴いたしました。そこで大冷ではついに

“冷凍のまま焼ける魚”の開発に着手したのです。それから数年、前処理や食

味など、数々の苦難を乗り越え、ようやく冷凍のままおいしく調理できる「楽らく

クックシリーズ」が誕生しました。調理時間の大幅短縮に加え、食味、食感も向

上、ロス率も減少。時間をかけて開発に臨んだ分、多くのメリットを携えて生ま

れた「楽らくクックシリーズ」。冷凍魚の新しい時代を拓く、画期的な商品です。

お客様の声にお応えした、
解凍しないですぐ調理「楽らくクックシリーズ」。

■クロレラエキスとは

クロレラエキスは、石垣島の恵まれた自然の中で、屋外天然培養されたクロレラを使用しています。クロレラ

エキスには、脱臭作用と整味作用があります。（特許第3277372号）。

〈従来の冷凍魚〉

凍ったまま調理すると

柔らかく仕上がらない
凍ったまま調理しても
「しっとり」仕上がる

凍ったまま調理すると、

においが気になる
生臭さが少なく、
魚の旨味がアップ

凍ったまま調理すると

アク（カード）が出る
凍ったままの調理でも
アク（カード）が少ない

氷膜（グレーズ）が付いている
真空包装のため
氷膜（グレーズ）を付けていない

［表紙写真のレシピ］

からすがれい香草焼き

2 3

凍ったままの冷凍魚に振り
塩をします。

そのままスチームコンベク
ションに入れます。

商品の袋に記載されている
所定の温度時間設定で加
熱します。

焼き上がりはふっくら。生臭
さも残りません。

塩焼きの場合

凍ったままの冷凍魚の皮目
を下にし、鉄板に並べます。

お使いの照り焼きたれを塗
り、スチームコンベクション
に入れます。

商品の袋に記載されている
所定の温度時間設定で加
熱します。

照り焼きの場合

凍ったままの冷凍魚とお使い
のタレをホテルパンに入れます。

フタをして、スチームコンベ
クションに入れます。

商品の袋に記載されている
所定の温度時間設定で加
熱します。

仕上がりは中までしっとり。
生臭さも残りません。

仕上がりは中までしっとり。
生臭さも残りません。

煮魚の場合

①パン粉とバターを練り合わ

せ、パセリとバジルのみじん

切りを混ぜる。②凍ったまま

のからすがれいを 260℃の

オーブンで約4分焼き、一度

取り出し①を押さえつけるよう

に付け、ローズマリーを置き、

再度焼く（260℃ 3分）。

〈材料〉楽らく骨なしからすがれ
い1切／パン粉8g／バター8g
／パセリ・バジル適量／ローズ
マリー1枚

楽らくクックシリーズ

こんなに簡単！「楽らくクックシリーズ」の調理手順

特許出願中

当社従来品
冷蔵解凍の場合

プラス

約7～10時間

当社従来品
冷蔵解凍の場合

プラス

約7～10時間

当社従来品
冷蔵解凍の場合

プラス

約10～14時間

※調理温度・時間は魚種、調理器によって異なります。

トレーサビリティのメリット

安心の商品をお届け
食品に予期せぬ問題が生じた場合にも、原
因究明が迅速に行え、スピーディな回収・撤
去が可能。いつも安心してお召しあがりいた
だける商品のお届けに努めています。

顔の見える生産環境づくり
原料、生産、製造工程の履歴情報を明らか
にし、お客様と生産者との「顔が見える関係
づくり」に努めています。

トレース情報システム、製造管理体制など、
安全面にも配慮しています。

「楽らくクックシリーズ」を含む当社の「骨なし魚」には、魚が、いつ、どこの海

域で獲れ、どこに水揚げされ、どこの工場で、どのような品質管理の下でつく

られたかすぐにわかる「トレース情報システム」を導入。製造工程や品質管

理面でも徹底して安全を追求しています。

海に囲まれた国で、本来は魚食民族であった日本人。しかし畜肉の普及に伴

いお魚離れが進み、最近では「食べにくい」「料理が面倒」という声をよく聞

きます。その食べにくさを解消したのが大冷の「骨なし魚」でした。

さらに、お料理がもっと簡単にできて美味しい、夢のようなお魚があったら…。

その願いを叶えてくれたのが「楽らくクックシリーズ」の誕生です。

「楽らくクック」は、骨がなく、凍ったままで焼いたり煮たりでき、仕上がりは

ジューシーで美味しい。これには驚きました。今まで解凍して調理していた冷

凍魚ですが「楽らくクック」は凍ったまま調理（加熱）をするのでお魚の新鮮

さ、美味しさを一気に閉じ込めることができ、匂いも少なく仕上がります。お料

理を作る喜びと、食べる喜び、まさに一挙両得の大変うれしい商品です。

料理コンサルタント　矢治長子

簡単＆おいしい！矢治長子先生の

アイディアレシピ集
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①凍ったままの秋さけとなすの薄

切りを鉄板に並べ、バターを乗せ

260℃のオーブンで 6分30秒焼く。

②チーズに小麦粉を振り、白ワイン、

コンソメスープ、レモン汁を加え鍋で

煮とかす。③秋さけ、なすを器に盛

り②をかけブロッコリーを添える。

〈材料〉楽らく国産骨なし秋さけ 1切／バ
ター3g／なす 1/ 2個／茹でブロッコリー
25g／（チーズソース）とろけるチーズ20g、
小麦粉1g、 白ワイン5cc、 コンソメスープ
3cc、 レモン汁2cc

秋さけチーズソースかけおどろき、そして喜び。

「楽らくクックシリーズ」の
副原料について

クロレラを培養している工場は HACCP、ク
ロレラエキスを製造している工場はISO取得
工場です。

pH調整剤用材はすべて食品添加物公定書
規格値ならびに製造メーカーの自主基準に
合致しています。

製造工程における
厳しい管理体制

丁寧な骨抜き工程の後は、X線残骨検査機
で取り残しをチェック。さらに、「骨なし魚ト
レース情報システム」では、下記のような品
質管理情報をデータベース化しています。

①原料採捕水域と時期、水揚他

②骨抜き工程

③X線検査工程

④細菌検査

⑤金属検出器

⑥温度検査記録

X線照射の安全性について

食品への X線照射量は、食品衛生

法関連法規（日本）で 0.1Gy以下と

定められています。

当社使用の X線残骨検査装置で

は、被検食品に照射される最大 X

線量は 0.0002Gy以下であり安全

です。

結着剤について

トランスグルタミナーゼという酵素

を基にした酵素製剤（味の素社製）

です。この酵素は人の体内にも含

まれており、怪我などで出血した場

合に触媒として血液の凝固を早め

る働きをしています。無味・無臭で、

使用量の制限もない安全なもので

す。なお、加熱すると酵素は失活し

てしまいます。

h t t p: / / w w w. j f f i c - t a s.c om / da ir e i /
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秋さけ国産国内加工 国産国内加工まだら

①凍ったままの秋さけを鉄板に並

べ、照焼ダレを塗り、240℃のオー

ブンで約8分焼く。②照焼ダレにす

りごまを混ぜ、焼き上がった秋さけ

の表面に再度塗る。

〈材料〉楽らく国産骨なし秋さけ1切／照

焼ダレ20cc／白すりごま1g／（照焼ダ

レ）しょうゆ200cc、 みりん200cc、 水あ

め 30g／（菊花かぶ）かぶの菊花切り

1/2個、 三杯酢適量／菊の葉1枚

秋さけ照焼（すりごま入り）

①野菜を乱切りにする。②鍋に煮

汁の材料を入れて一煮立ちさせ、

凍ったままの秋さけを入れて少し

火を通し、片寄せて野菜を入れ

じっくり煮込む。③煮えたら火を止

めて少し含ませ、器に盛り、茹でア

スパラを添える。

〈材料〉楽らく国産骨なし秋さけ1切／玉

ねぎ20g／にんじん15g／じゃが芋30g

／かぼちゃ20g／茹でグリーンアスパラ

2本／（煮汁）和風だし 200cc、 砂糖

3g、 酒5cc、 しょうゆ10cc

秋さけ北海煮

①まだらを凍ったまま鉄板に並べ

260℃のオーブンで約6分30秒焼

く。②焼き上がったまだらにマヨネー

ズを塗り、フォークでつぶしたゆで

卵の黄身を振る。③ルッコラを食べ

やすくちぎり、ドレッシングで和えて

器に盛り②を盛る。

〈材料〉楽らく国産骨なしまだら1切／マ

ヨネーズ15g／ゆで卵の黄身1/2個／

（付け合わせ）ルッコラ15g／ドレッシング

（セパレート）3cc

まだらマヨネーズ焼き（黄身そぼろかけ）

①まだらを凍ったまま鉄板に並べ

260℃のオーブンで約6分30秒焼く。

②野菜は千切りにし、サラダ油で炒

め、塩こしょうで味付けする。（野菜

を柔らかくする場合は下茹ですると

よい）③器に野菜を敷き、まだらを

置き、熱したみそだれをかける。

〈材料〉楽らく国産骨なしまだら1切／玉

ねぎ 20g／赤パプリカ15g／キャベツ

60g／サラダ油5g／塩・こしょう少々／

（みそだれ）みそ15g、 みりん 3cc、 しょう

ゆ2cc、 にんにく1g

まだらチャンチャン焼き風

60ｇ×5個×16袋×２合　他に40ｇ、80ｇあり
インナーサイズ：320×240ｍｍ
カートンサイズ：330×260×170ｍｍ
             4947920015614
             14947920015611

楽らく国産骨なし秋さけ1561
60ｇ×5個×16袋×２合　他に40ｇ、80ｇあり
インナーサイズ：320×240ｍｍ
カートンサイズ：330×260×170ｍｍ
             4947920015584
             14947920015581

楽らく国産骨なしまだら1558

楽らく国産骨なし秋さけ 楽らく国産骨なしまだら

〔照焼ダレの作り方〕鍋に材料を入れ弱

火にかけ、全体に小泡が出るぐらい煮る。
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Advertising
OJO PAPER (magazine & newspaper)

生
活
環
境
紙
。

www.ojipaper.co.jp　　www.ojigroup.net

私たちは生まれたその瞬間から、さまざまな紙とともに過ごしています。

「ネピア」や「ホクシー」など、家庭用紙は暮らしのパートナー。日々の信頼関係のために、もっとしなやかに、ここち良く。

大切な人と自然にやさしい、王子製紙グループのブランドです。

王子製紙グループ

歴
史
を
蓄
え
る
紙
。

www.ojipaper.co.jp　　www.ojigroup.net

創業以来130余年､私たちは技術革新を重ね､優れた再現性と保存性を

誇る多様な出版・書籍用紙を開発し続けています｡今後もこの歴史と伝統を礎に、より忠実に美しく｡

情報や文化を守り育む､王子製紙グループのブランドです。

王子製紙グループ

生
ま
れ
た
て
の
森
。

www.ojipaper.co.jp　　www.ojigroup.net

私たちは国内外3ヶ所に森林資源研究所を配し、品種改良や技術開発など植林研究を行なっています。

そしてオーストラリア、中国、ブラジルなど６カ国で、総面積30万ｈａを目標に植林事業を推進。ＣＯ2の吸収固定、地球温暖化防止にも貢献しています。

地域の人々と一緒に。「森のリサイクル」は、王子製紙グループの仕事です。

王子製紙グループ

速
乾
、
美
白
紙
。

www.ojipaper.co.jp　　www.ojigroup.net

「ＯＫトップコート＋」は当社独自の塗工技術（特許出願中）により、印刷乾燥時間を従来の半分以下に。

さらに最高レベルの白さであらゆる商業印刷を鮮やかに表現します。アート紙、コート紙、高級白板紙など、常に次ぎのプラスを求めて。

新たな特性をクリエイトする、王子製紙グループのブランドです。

王子製紙グループ



Advertising
OJO SALMON (free magazine)



Advertising
KIBUN CHEECHIKU (magazine & newspaper)



Advertising
LENOVO (Newspaper)

Lenovoビジネス・パートナーからご購入を検討の方は

Lenovo パートナー・セールスセンター　

左記電話番号の音声ガイダンスの

2番を選択ください。

【24 時間 365日いつでもOK】【新製品の詳しい情報を紹介】
Web サイトでは、
期間限定のお得な
キャンペーンが満載！

電話でのご購入・ご相談

どんなことでも、
お気軽に

お電話ください。

0120-498-053

lenovo.com/jp/0000/

Lenovoがおすすめする Windows  XP Professional

ThinkPad
®

の遺伝子を受け継いだ
Lenovo 3000ファミリー

Lenovo 3000 C100 Notebook

大切なデータが壊れた。突然OSが起動しなくなった。そんなトラブル
が発生しても、ボタンを押すだけで復活できる、それが「Rescue and 
Recovery 」。ヘルプデスクの助けを借りることなく、自分で素早く対

空港、カフェ、客先など、行く先々で無線LAN設定を変更するのは面倒
なもの。「Access Connections」なら、さまざまなネットワークに自動
的にアクセス可能。PCを開いてすぐに利用することができます。

ビジネスで長時間PCを使っていると、キーボードを打つと手が徐々に
疲れてきます。Lenovoでは、ユーザーが最も少ない力でタイプできるよ
う、最適なクリック感を追求。疲労を解消しながら、誤操作防止にも貢

注文してすぐに使える

翌営業日出荷

レノボならいつでも

送料無料

ネットを使った遠隔操作で問題解決します！ 海外で故障した場合でもすぐに対応します！ 下取りも、データ消去もおまかせください！

Lenovo 3000 C200 Notebook

Lenovo 3000 N100 Notebook Lenovo 3000 V100 Notebook

Lenovo 3000 J100 Small Desktop Lenovo 3000 J100 Small Desktop

15型モニター付き 17型モニター付き

10,800円75,600円 OFF
64,800円
●キャンペーン価格

19,200円84,000円 OFF
64,800円
●キャンペーン価格

20,160円129,990円 OFF
109,830円
●キャンペーン価格

36,800円96,600円 OFF
59,800円
●キャンペーン価格

15,695円75,495円 OFF
59,800円
●キャンペーン価格

43,000円142,800円 OFF
99,800円
●キャンペーン価格

Webサイト、電話でのお問い合わせだけで、セキュリティー･ソフトが当たる！100
名様に

「押すだけ」で、データが復活。
長時間使っても疲れにくい最適なネットワークに自動接続

ThinkPad で培った先進技術を、お求めやすい価格で。

あなたのビジネスをサポートする3つの安心。
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Poster
PASEO

スプリングコレクション
２月２７日(木)～３月２５日(火)

この春必須の最新アイテムをパセオがご提案

予告！ 春のグルメフェア
４月上旬予定

各飲食店の人気メニュー１品が通常価格の何と半額！

パセオカードのポイントが通常の2倍
パセオポイントカードフラッシュキャンペーン

４月１日(火)～３日(木)

パセオポイントカード会員＆e－PASEO会員募集中
得したいなら入会しなきゃ即日発行年会費無料

パセオポイントカードはお買い物１００円ごとに１ポイント加算。

１００ポイントからパセオショッピングチケットと交換

ｅ－ＰＡＳＥＯ会員にはイベントスケジュールや各ＳＨＯＰのおトク情報を、

メールでいち早くお届けします。会員だけの特典もいっぱい！

New＆Refresh　Shopこの春続々オープン
“北海道初”や話題のShopなどがお目見えしラインナップ充実

パ セ オ は 駅 の ホ ッ と ス ト リ ー ト

w w w . e - p a s e o d e . c o m

S p r i n g  F e s t a
3 /1 sat .-  16 sun.

w w w . e - p a s e o d e . c o m

サマーフェスタ

w w w . e - p a s e o d e . c o m

パ セ オ は 駅 の ホ ッ と ス ト リ ー ト

'０３サマーコレクション
５月１６日(金)～６月２９日(日)

この夏ショップおすすめの最新アイテムを館内３箇所でご提案

'０３夏のポイントカードキャンペーン

6 /7 sat .- 22 sun.

パセオシネマ賞 ｢           ｣ご招待 ……… 
ペア２００組４００名様
　Ｗチャンス ｢　　　　｣ジャパンプレミアム試写会ｉｎ東

抽選で22,760名様に豪華賞品をプレゼント！
Ａ　　　賞  パセオチケット   １０，０００円………………………………… 
５０名様
Ｂ　　　賞  パセオチケット　    ５，０００円……………………………… 
１００名様
Ｃ　　　賞  パセオチケット　   １，０００円…………………………… 
２,０００名様
ラッキー賞  パセオチケット　       ２００円…………………………… 
残 念 賞 ハズレ券１枚でパセオ・オリジナルティッシュをプレゼント。
ご希望の方、先着５,０００名様にハズレ券３枚でパセオオリジナルバッグプレゼント。

水の広場イベント情報
６月 ７日(土)  Ｋｅｉｔｏ Ｂｌｏｗアコースティックライブ　
１５：００～

も
ぎ
た
て
の
夏
。

は７月１２日(土)より超拡大ロードショー！

w w w . e - p a s e o d e . c o m

6 /7 sat .- 22 sun.

も
ぎ
た
て
の
夏
。
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